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Le vin comme témoin

. D’une profession

— PUSOE en bref

. D’un patrimoine culturel

— le vin en héritage

. D’un savoir-faire

— miroir d’une époque

. D’un savoir-étre

— la prévention par I’art de la dégustation

. D’une responsabilité collective

— une invitation a I'humilité et a la tempérance
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1. USOE en bref
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L’Union Suisse des Oenologues

Fondée en 1987

Fédere les CEnologues suisses (430 dont 60% membres)

« Diplébme universitaire (tertiaire A): Bachelor of Sciences, in Life
Sciences, in CEnologie

Parmi ses buts

« Créer l'unité des Oenologues en Suisse

« Contribuer a /a valorisation des vignobles et du vin suisses
« Garantir les principes de I'éthique professionnelle.

Plus sur www.cenologue.ch
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Une histoire riche et complexe
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Proche-Orient: raisins a Jericho

Espagne: raisins en offrande aux morts

Syrie: age probable du plus vieux pressoir

Suisse: cueillette par les Lacustres (VD;NE)

Mésopotamie: étandard d’Ur,

1" représentation connue de la dégustation du vin

Egypte: vin déposé dans les tombeaux

Phéniciens: diffusent la science du vin

Suisse: consommation de raisins avérée (pépins de Gamsen)

Grece: llliade et Odyssée d’Homere

Suisse: vin déposé dans les sépultures (VS)

Romains: diffusent la vigne en Europe

Pompéi: éruption du Vésuve

Rome: chute de I'empire, les

Monastéres développent les vignobles

France: fondation de I'ordre des Cistérciens

Suisse: vignobles organisés (propriétaires: abbayes et privés)

Perse: le vin fait partie des banquets

Inde: raffinement dépasse ce qui existe dans les cours d’Europe
Europe: période prospére (vin de messes, vin des guerres...)
Europe: développement des transports, crise phylloxérique
Monde: échanges globaux, évolution des mode de consommation

Suisse: diversification de I'encépagement, diminution de la production
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Témoin d’un vaste patrimoine culturel

Pilier de notre histoire judéo-chretienne

Noé, premier vigneron ?

Seul rescapé du déluge, il arrive sur le Mont Ararat, commence a cultiver la terre et
plante de la vigne.
« Il but du vin, s’enivra et se découvrit au milieu de sa tente »

Le mythe du déluge (Génése) et le personnage de Noé€, se retrouve chez les
Sumeériens, Babyloniens mais aussi en Inde, en Perse, en Asie du Sud-Est...
La plupart des ces mythes impliquent la recréation d’'un monde nouveau.

Source d’inspiration philosophique et poétique

Humanistes et épicuriens le célebre

Symbole d'abondance, de bonté et de joie de vivre, le vin est
suggéré comme un liquide divin indispensable a la vie. D'aprés
Rabelais, le vin rend I'hnomme bon, généreux

"De vin, divin I'on devient”
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2. Heritage Vecteur identitaire
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2. Héritage

savoirs
traditions artisanat

territoire
paysages terroir/climat

nature environnement sciences technique

culture

poésie spiritualité  histoire philosophie religion
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: oe . 88% d’eau, 12% d’alcool et...
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th EERETHETTE ...jusqu’a 1000 molécules différentes

Sels minéraux: <1%
Na+, Ca++, |\/|9++, K+

Molécules organiques: <2%
Eau 87 % Polyols: glycérol,...

Sucres: réducteurs et sorbitol

Polymeéres et pectines:colloides

Subst. azotées: peptides, protéines

Alcools 12% Vitamines: traces
Acides <1% Groupes B, C et P
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Composés aromatiques:

Aldéhydes, esters, cétones

Polyphénols:

Tanins, anthocyanes, acides
phénols
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3. Savoir-faire

par époque

maitrise de la qualité dépendant des connaissances et aléas
climatiques: concentration, richesse en alcool, finesse, régularité...

par réegions

diversité de cépages, de tradition, de climats...
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4. Savoir-étre La pratique de la déegustation ouvre la voie a de multiples
plaisirs

Sensoriels

Pour identifier les saveurs et aromes

Intellectuels

Pour analyser et associer les sensations percues a celles déja mémorisées

Culturels

Pour découvrir la richesse et la diversité de nos régions en quelques verres de vins

Les Vins de Cendve
v

Sociaux

Pour échanger nos impressions et partager des moments de convivialité
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5. Responsabilité
collective
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La dégustation: une invitation a
I’humilité et la tempérance

Au cceur de la degustation: la prévention

- Cours
- Séminaires
- Ateliers
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CAVES

OUVERTES ® |

SAMEDI 12 MAI 2012 les vins de geneve
10H-17H PAR AMOUR

www.lesvinsdegeneve.ch
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5. Responsabilité
collective
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Bienvenue
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Partaceons ensemble
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